
 

MITTAGSKARTE 
Freitag 26. Juli 2024 erster Preis Restaurant / zweiter Preis Take away                     
 
VORSPEISEN:       
 
Gazpacho Andaluz         8 / 5  
 
Gemischter Blattsalat mit Französischer Sauce, Olivenoel-Senfsauce oder 
Kürbiskernoelsauce         8 / 5 
 
Tatar vom Aargauer Bio-Rind mit Briochtoast, Butter  
an Eisbergsalat       Vorspeise 23 / 15 
         Portion  36 / 22 
Patrizia Fontana’s Zitronen-Ricottaravioli mit Datteritomaten 
und Rucola an Peperonischaum     Vorspeise 23 / 15 
         Portion  34 / 20 
HAUPTGÄNGE: 
 
Fischhacktätschli (MSC) gebraten mit Erdnüssen und Cipolotti auf rotem 
Gemüsecurry an Basmatireis        37 / 23 
 
Geschnetzeltes vom Zürcher Weidekalb an Eierschwämmlirahmsauce, 
Salat von grünen Bohnen und Quarkspätzli      42 / 28 
 
Aargauer Pouletbrust in der Kräuterkruste auf Gemüsetaboulé an  
Harissamayonnaise         38 / 24 
 
Wiener Schnitzel vom Zürcher Weidekalb an Kartoffel-Gurkensalat  
(auf Wunsch mit Zitrone und/oder Preiselbeeren)     40 / 26 
 
Liebe Gäste fragen Sie auch nach unserer Tagesempfehlung… es lohnt sich J  
 
DESSERT: 
 
Baileys-Schoggibisquitparfait an Himbeerkompott und Himbeersauce  12 / 8 
 
Esra-Limettenmousse mit Pistaziencrumbles an marinierter Ananas und 
Pina-Coladasauce         12 / 8 
 
Maracaibo-Schokoladentorte an Mangotranchen und Mangocoulis   12 / 8 
    
Verschiedene Sorbets und Glaces    pro Kugel 4, plus Schlagrahm 2 
Erdbeer, Zitrone-Limette, Mango, Zwetschgen, Yuzu 
Wasabi, Schokolade, Baileys, Stracciatella, Vanille 
 
Auswahl von Rohmilchkäsen mit Früchtebroten serviert           Dessertportion 15 


