
 

MITTAGSKARTE  

Dienstag 16. Juli 2024         erster Preis Restaurant / zweiter Preis Take away                     
 
VORSPEISEN:       
 
Kalte Mango-Karottensuppe mit Kokosmilch     8 / 5  
 
Gemischter Blattsalat mit Französischer Sauce, Olivenoel-Senfsauce oder 
Kürbiskernoelsauce         8 / 5 
 
Tatar vom Aargauer Bio-Rind mit Briochtoast, Butter  
an Eisbergsalat       Vorspeise 23 / 15 
         Portion  36 / 22 
Patrizia Fontana’s Ricottaravioli mit Datteritomaten  
und Rucola an Pecorinoschaum     Vorspeise 23 / 15 
         Portion  34 / 20 
HAUPTGÄNGE: 
 
Filet vom Isländischen Bachsaibling gebraten auf Geröstel von Kartoffeln,  
Fenchel und Bio-Mortadella an Safransauce      39 / 25 
 
Kleines Ragout vom St.Galler Wagyurind an Rotweinsauce, 
Spinatsalat, Eierschwämmli und Quarkspätzli     39 / 25 
 
Furti’s Merguez vom Entlebucher Berglamm auf Gemüsetaboulét  
an Koreander-Sauerrahmsauce        37 / 23 
 
Wiener Schnitzel vom Zürcher Weidekalb an Kartoffel-Gurkensalat  
(auf Wunsch mit Zitrone und/oder Preiselbeeren)     40 / 26 
 
Liebe Gäste fragen Sie auch nach unserer Tagesempfehlung… es lohnt sich J  
 
DESSERT: 
 
Baileys-Schoggibisquitparfait an Himbeerkompott und Himbeersauce  12 / 8 
 
Lauwarmer Mohnstreusel an Thurgauer Erdbeeren und Vanilleglace   12 / 8 
 
Maracaibo-Schokoladentorte an Mangotranchen und Mangocoulis   12 / 8 
    
Verschiedene Sorbets und Glaces    pro Kugel 4, plus Schlagrahm 2 
Erdbeer, Zitrone-Limette, Mango, Zwetschgen, Yuzu 
Wasabi, Schokolade, Baileys, Stracciatella, Vanille 
 
Auswahl von Rohmilchkäsen mit Früchtebroten serviert           Dessertportion 15 


